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APERITIF

ROULES SALAMI ET FROMAGE

Q FACILE

wq] 4 PERSONNES

@ 10 MINUTES

INGREDIENTS :

1 pate brisée

Tranches de salami Justin Bridou

Fromage rapé

Concentré de tomate

« Pour votre santé, pratiquez une activité physique réguliere. » www.mangerbouger.fr

PREPARATION :

Préchauffez le four a 180°C.

Mettez le concentré de tomate sur la pate
brisée. Déposez le salami et le fromage rapé
jusqu'a recouvrir la pate.

Roulez la pate de maniere a ce que le tout soit
compacte.

Déposez une quinzaine de minutes au
congélateur, puis découpez en rondelles.

Faites cuire au four pendant 10 min.




