DEGUSTATION

QUEL VIN CHOISIR POUR
DEGUSTER DU SAUCISSON ?

QUELQUES REPERES POUR TROUVER LA
MEILLEURE ASSOCIATION VIN-SAUCISSON :

Pour accompagner la dégustation d'un saucisson, optez pour un Beaujolais,
Co6té du Rhoéne rouge ou un vin rouge de [ltalie du Nord. La rosette
s'associe particulierement bien avec un Beaujolais ou un Bourgogne rouge.
Enfin, le chorizo, au go(t épicé, se marie parfaitement avec des vins rouges
comme le Céte du Rhone, le Rioja ou le Barbera d'Asti.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

« Pour votre santé, pratiquez une activité physique réguliere. » www.mangerbouger.fr



