
APÉRITIF 

MINI CROQUES RACLETTE 

FACILE  

4 PERSONNES 

10 MINUTES 

INGRÉDIENTS : 

 16 tranches de pain de mie 

 200g de Fromage à raclette 

 L’Assortiment 260g Justin Bridou 

 1 belle tomate 

 Quelques cornichons 

 De la moutarde à l’ancienne 

PRÉPARATION : 

A l’aide d’un emporte-pièce, réaliser des cercles 

dans les tranches de pain de mie.  

Sur la base, mettre une tranche de fromage à 

raclette découpée à l’aide du même emporte-

pièce. 

Mettre tous les cercles de pain de mie (ceux 

avec fromage et ceux sans fromage) quelques 

minutes au four. 

Ajouter ensuite de la rosette, du bacon, de la 

coppa ou du jambon cru, une rondelle de 

tomate, quelques cornichons émincés, de la 

moutarde à l’ancienne et refermer. 

Servir aussitôt. 

« Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière. » www.mangerbouger.fr 


