
PLAT 

BURGER RACLETTE 

FACILE  

4 PERSONNES 

10 MINUTES 

INGRÉDIENTS : 

 4 Pains à hamburger (buns) 

 4 Steaks hachés 

 4 Tranches de Bacon Justin Bridou 

 1 oignon 

 1 belle tomate 

 200g de Fromage à raclette 

 Feuilles de salade type batavia 

PRÉPARATION : 

Cuire les steaks au beurre.  

En fin de cuisson, ajouter une tranche de 

fromage à raclette pour la faire fondre. 

Griller ensuite le bacon et les oignons.  

Pendant ce temps, mettre les buns coupés en 2 

au four quelques minutes. 

Une fois que tout est prêt, monter le burger : 

sur la base, mettre une feuille de salade, le 

steak avec le fromage fondu, le bacon grillé, les 

oignons, une rondelle de tomate et refermer le 

burger.  

Servir aussitôt.  

Vous pouvez ajouter avant de refermer du 

ketchup et de la mayonnaise. 

« Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière. » www.mangerbouger.fr 


